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Vorspeisen

Dill-Gurkensalat

Marinierter Blattsalat | French-Dressing | Tomate | Gurke | CroGtons
Gebeizter Lachsriicken | Wakame | Wasabi-Creme | Limettenkaviar
Carpaccio vom Weiderind | Triffel-Vinaigrette | Wildkréuter | Belper Knolle

StRkartoffelcremesuppe | Garnele | Chili Ol | Kresse

Vitamin- nder

Marinierter Blattsalat | Wildkrauter | French-Dressing | Crotons
dazu kénnen Sie bestellen...

Gebratenes Filet vom Ostsee-Zander
Gebratene Landh&hnchenbrust

Fisch & Fleisch
Ganze gebratene Scholle | Zwiebel-Schinken-Speckbutter | Bratkartoffeln

Filet vom Saibling | Limettenschaum | Mini Pak Choi | Bacon-StRkartoffelptree
Kalbsschnitzel | Sardellenfilet | Kapern | Zitrone | Pommes frites

Rumpsteak vom Weiderind | Balsamico-Jus | Paprika | Rosmarinkartoffeln

Pasta

Black Tiger Garnelen | Weilweinsauce | Lauchzwiebeln | getrocknete Tomaten

Gebratene Streifen vom Angus-Rinderriicken | Jus | griiner Pfeffer | Shiitake

Zeit zu Zweit

Chateaubriand | doppeltes Rinderfiletsteak (400g) vom Weiderind
Portwein-Jus | Marktgemuse | Krauterseitlinge | Rosmarinkartoffeln

Dessert & Kdse
Topfensoufflé | marinierte Heidelbeeren | Blaubeer-Eiscreme
Schokoladen-Brownie | Toffee-Nougat Eis | Honighippe

Bio-K&seauswahl | Pumpernickel | Fruchtsenf | Trauben

Alle Preise verstehen sich in Euro und inkl. der gesetzlichen MwSt.
Gaste mit speziellen didtischen Bedurfnissen oder Lebensmittelallergien, die sich tiber
die Zutaten unserer Speisen informieren mochten, wenden sich bitte an unsere Mitarbeiter.
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